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liciens, jalapefio, coriandre, avocat, amandes et citron vert)

® Empakekas au Chili Puhlanu................; ......

(Fusion de I'empanada galicienne et de la keka mexicaine, fourrées de la-

nieres de chili poblano, d'oignon galicien, de fromage “Da Avoa” et de créme légere)
® Empakekas a le Thon Blanc........................ 12,80¢€
(Fusion de I'empanada galicienne et de la keka mexicaine, fourrées de thon

blanc du nord a la galicienne, dans une version métisse)

® Pétoncles Mariachis........cooeceeeeeee. I5,40¢€
(Pétoncles de I'Atlantique sur nouilles séchées et allioli du Chili Ancho)
® Patatas Bravas “MexBGal"............... 8,90€

(Pommes de terre “malcoupées” frites avec de |'aioli et de I'huile d'olive ex-
tra vierge avec un mélange de paprika et chili de arbal)
® Fromage Fondu......eeeeeeeeaen I1,25€
(Fromage “Da Avoa” fondu, seul, avec du chorizo galicien épicé ou avec des
champignons naturels sautés a |'ail servi avec quatre tortillas de farine de blg)
® Poulpe a la Galicienne........eeceeeee.. 23,95€
(Cuisse de poulpe cuite et servie dans le vrai style traditionnel de la cuisine
familiale galicienne)

® SiNCronizadas.......oeeeeeeeeeee e 10,10€

(Sandwich de tortilla de mais au Jambon de Galice et fromage “Da Avoa”

servi avec avocat et sauce chipotle) P Rt
i n g
® Nachos “MexBal" ... .11,90¢
(Nachos artisanaux au fromage “Da Avna"Wpagnés de guacame-

|e, haricots “bayos” et pico de gallo) ™



® Taco de Nopales.......eeeee
® Juesadilla au porc ibérique....................... I1,25€

® Juesadilla aux Langoustines...................... 12,80¢€

= Fuulpe a I'Encre de Seiche......................... 29,15€

(Cuisse de poulpe sur un lit de riz a la mexicaine avec nopales et mais, baigné

de sauce a |'encre de seiche et olives)
® Merlu 3 la Galicien........ccceecessecssssseesssssn,
(Filets de merlu sur pommes de terre bouillies baignées d'huile d'olive extra
vierge parfumée au mélange ail et paprika) )
® Entrecite a la Sauce Douce Chipotle......=....5
(Entrecdte de boeuf Cachena éco baignée d'une douce sauce chipotlg
pagnée de pmvruns padrdn)

. Hamburger "MexBal" ... ...16,80€ :

$< (Sur pain de campagne, burger de boeuf Cachena éco, fromage Eehrmru

paté de poivrons rouges de Galice et guacamole)

o3 i'“ Ellaqmles Verts de Puulet ....................................... 16,80€




® | a Passion Gallega........ccooeeeeeeceeeeeeeeeeee 13,35€
® (Orujo blanc, orujo de cafg, cola i citron vert)
® Cocktail d'orujo.....eeee 13,35€
(Orujo aux herbes, orujo de café, créme d'orujo, créeme)
® Fraicheur de Galicia..........cooeeeeeeeeeeeeeeee 13,35€
(Drujo aux herbes, orujo blanc, soda au citron et jus d'ananas)
® Pifia Colada........eeeeeee. 13,35€

(Coco naturelle, jus d'ananas, “Malibu”, rhum blanc et créme)

® Margarita.......ccocoeeeeeeeceeeee e

(Tequila, liqueur d'orange, jus de citron vert naturel et sel) i
® Tequila SUNPISE........ceeeeece i3y 35 €

(Tequila, jus d'orange et grenadine) E o
= Michelada.....................= it . 13,35¢€

(Biere blonde, "Tabasco”, “Perrins”, jus de citron v




rfguerta Vieja Crianza (Rigja).......ccccocoeecocecrcereeeeeeeeeeeeee 21,35€
Rouge Raimat Clamor ([:nster's del SEgre).....eeeeeeceeeee e, 21,35€

= Rouge Peza Do Rei (Ribeira Sacra).........coooeeeeeeeeccesceccesenseseeenes 26,20€
= Rouge Monte Real Reserva (Rioja)........ooooceeeeeeeeeee 30,85€
= Blanc Peiiamonte Verdejo (Toro).......eeeecceeeeee
= Blanc Viiia Albina semi (Rigja).......ccocoeoeoeeeeeceeeeeeeeeeee
= Blanc Pregdn Verdejo (Rueda)...........ceeeee
= Blanc Veiga Naum (Rias Baixas).........ccocoueeeeecrmeeeercreseee s
® Blanc Triay (MONTErPEI)......oeeeeeeeeccce e
= Rosé Bach Extrisimo (Penedgés)............eeeeeeeeeeeeeeceee s
® Rosé Doiia Delfina (Valdeorras)........eeeeeeeeeeeeeeeeeeeenee.
® Rosé de Casta (Cataluiia)..........ccocoeeeeeeeeereeeeereceesese e sessesee s
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*Tusion de deux culfures*

Cest & partiv des ingrédients, des techniques et des tra-
difions que ndit la cuisine du..

Avec la haute qualite des matitres premieres galiciennes
e le mals, la Tomate, (aquocal, le chili et les haricols Si
imexicains, nous quons créé quec geit et foufe la Saueur
des deux ferriloires, des plals que nous veulons vous faire
deguster dans une aqmbiance franquille et agréeable.

Av. Francesc Ferver i Guewdia, 13
Povte Espanyel, 08038 et
Barcelona L}

Tel. Whatsapp: 6012363 | . 4l
www.mexgal.es @mexgal_restaurante  fmexgal_reslaurante = =
mexgalvestaurante@ gmail.com e = e




